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Drozd’'ova natierka

%ﬁ%ﬁ%ﬁ%ﬁ%ﬁ%ﬁﬁﬁ%ﬁ%ﬁ%ﬁ%ﬁ%%

drozdie 84 g-— 2 kocky
maslo  100g

1 mensia cibulka
vajicka 3 ks g ol
sterilizovana uhorka 3 mensie|
prevarené mlieko 1,5dcl
struhanka na zahustenie
sol

l

Postup:
Najprv si uvarime vajicka na tvrdo. Nechame vychladnut.

Cibulku si zomelieme na jemno .

V hrnci si rozpustime maslo, pridame cibulku. Oprazime a vlozime
drozdie. MieSame, kym sa nam droZdie nevyzraza.

Pridame na jemno postrihané kyslé uhorky, troSku strdhanky a
dochutime solou.

Pokial mame zmes hustu, zriedime ju prevarenym mliekom.
Nakoniec priddame postrihané, uvarené vajicka a podla chuti
dochutime solou.

Dobru chut
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