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Suroviny :
60 dkg polohrubej miky

250 ml mlieka

1 kocka drozdie

2 dcl oleja

2 PL krystalového cukru
2 vajcia

Stipka soli

Postup :
Z Casti vlazného mlieka, cukru a drozdia si pripravime kvasok. Do

preosiatej muky pridame vajcia, sol’, olej a vykysnuty kvasok.
Vypracujeme cesto, ktoré nechdme vykysniat'. Z vykysnutého
cesta vyval'kdme plat, potrieme plnkou (vymieSané maslo

s praskovym cukrom a kakaom alebo maslo s cukrom a Skoricou).
StoCime do zavinu. Zavin pokrdjame na 2 cm hrubé kisky,
poukladame na vymasteny plech a do ruZova upecieme. Po upeceni
moZeme potriet’ rozpustenym maslom. Posypeme praskovym
cukrom.

Prajeme dobri chut’ !




